
R E S T A U R A N T  B A R A T E L L A 

 
 
M	I	N	E	S	T	R	E		-		S	u	p	p	e	n	
 
Brod	o	uov	o	

Bouillon	mit	Ei		

Brod	o	midol l 	o	
Bouillon	mit	Mark		

Brodo 	 tag l i er in i 	
Bouillon	mit	Fideli		

Minestra 	
Gemüsesuppe		

Mines t rone 	
Fleischbouillon	mit	Gemüse,	Bohnen	und	Speck	

Zupp	a	paves 	e	
Bouillon	mit	Brot	und	Spiegelei	

 
 
I	N	S	A	L	A	T	E	-		S	a	l	a	t	e	

	
Insa 	 lat 	a	verd	e	 	

Grüner	Salat		

Cico 	rin	o	ross 	o	 	
	
Insa 	lat 	a		d	i		pomodor 	i	 	

Tomatensalat		

Insa 	 lat 	a	mist 	a	 	
Gemischter	Blattsalat		

Dolc 	ett 	a		co	n		uov	a	 	
Nüsslisalat	mit	Ei		

Pom	odor 	i		co	n		mozzare l l 	a	
Tomaten	mit	Frischkäse		

	
	
S	O	T	T	’	O	L		I	O		-		E	i	n	g	e	ma	c	h	t		 i	n		 Ö	l	
	
Fung	h	i	 	

Champignons		

Carc 	io f in 	i	 	
Artischocken		

Pom	odor 	 i	secch 	i	 	
Getrocknete	Tomaten		

Tonn	o	 	
Thunfisch		

Sard	in	e	 	
	
Ol iv 	e	
	
Piat 	 t	o	mist 	o	 	

Eingemachtes	in	Öl		

Frut 	 t	a		d	i	mar	e	 	
M e e r e s f r ü c h t e 		
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A	N	T	I	P	A	S	T	 I	
	 	
Pros 	c iut t 	o		crud	o	 	

Rohschinken		

Copp	a	 	
	
Sala 	m	e	
	
Af fe 	t tat 	o		mist 	o	 	

Gemischter	Fleischteller		

Carpacc io 	
Rohes	Rindfleisch	mariniert		

	
	
P	A	S	T	A			F	A	T	T	A			I	N			C	A	S	A		-		H a u s g e m a c h t e	 T e i g w a r e n 	
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

R	I	S	O	T	T	 I	
T	e	l	l	e	r	s	e	r	v	i	 c	e	
	

Riso	tt	o		al l 	a		mi lanes 	e		co	n		fungh 	i	
Safranrisotto	mit	Steinpilzen		

Risot to 	 al la 	 mi lanese 		
Safranrisotto	

	
	
	
	
	
	

S	p	a	g	h	e	t	t	i	a	l	burr	o		 	  

Butterspaghetti		  

S	p	a	g	h	e	t	t	i	co	n	sug	o		 	  

Tomatensauce		

S	p	a	g	h	e	t	t	i	bo	log	nes	e		
	  

Fleischsauce		

S	p	a	g	h	e	t	t	i	Ba	ra	tell	a		
	  

Tomatensauce,	Speck,	Gemüse		

Spaghet t i 	 carbonar 	 a 	
Béchamelsauce,	Speck,	Zwiebeln,	Eigelb		

Spaghet t i 	 a 	 g l io , 	o 	 l i 	o , 	 peper 	 on 	 c in 	 o 	
Knoblauch,	Öl,	Pfefferschote		

 

T	a	g	l	ia	tel	le	a	l	burr	o		 	  

Butternudeln		

T	a	g	l	ia	tel	le	ver	di		
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C	A	R	N	I			-		F	l	e	i	s	c	h			a	u	s			d	e	r			S	c	h	w	e	i	z	
T	e	l	l	e	r	s	e	r	v	i	 c	e	
	
Fega	t	o		d	i		v i te l l 	o		a		fe t te 	,		sa lv i 	a		

Kalbsleberschnitte	mit	Salbei,	120g		

Fega	t	o		d	i		v i te l l 	o		al l 	a		venez ian 	a	
Geschnetzelte	Kalbsleber	mit	Zwiebeln,	120g		

Ossobuco 	 al la 	 venez iana 	
Kalbshaxe	an	Bratensauce,	300g		

Fi let 	t	o		d	i		bu	e		pep	e		verd	e	
Rindsfilet	an	grünem	Pfeffer,	240g		

Cost 	o let t 	a		d	i		v i te l l 	o	
Kalbskotelette	an	Butter,	300g		

Cost 	o let t 	a		Papaga l l 	o	
Kalbskotelette	mit	Schinken	und	Käse	gefüllt,	300g		

Pail 	lar 	d		d	i		v i te l l 	o	
Kalbsschnitzel,	150g		

Salt 	imbocc 	a		al l 	a		roman	a	
Kalbsschnitzel	mit	Coppa	und	Salbei,	120g		

Picc 	at	a	mi lanes 	e		
Schweinsschnitzel	mit	Ei	und	Käse,	120g		

Scal 	oppin 	e		a	l		Marsa l 	a	
Kalbsschnitzel	an	Marsalasauce,	120g		

Sca lopp ine 	 al	 l imone 		
Kalbsschnitzel	an	Zitronensauce,	120g		

	

Zu	jedem	Fleischgericht	ist	eine	Beilage	inbegriffen.		
	
	
C	O	N	T	O	R	N	I		-		B	e	i	l	a	g	e	n			z	u			d	e	n			F	l	e	i	s	c	h	g	e	r	i	c	h	t	e	n	
	
Riso	tt	o		al l 	a		mi lanes 	e		co	n		fungh 	i	

Safranrisotto	mit	Steinpilzen		

Riso	tt	o		al l 	a		mi lanese 	
Safranrisotto		

Tagl 	ia te l l 	e		a	l		burr 	o	
Butternudeln		

Tagl 	ia te l l 	e		verd	i		a	l		burr 	o	
Grüne	Nudeln		

Spag	hett 	i		a	l		burr 	o	
Butterspaghetti		

Spin	ac	i	
Blattspinat		

Pepe	ronat 	a		
Gedämpfte	Peperoni		

Pise l l i 	 Mamma	 Dor ina 	
Erbsen	mit	Speck	und	Zwiebeln		
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D	O	L	C	I		-		D	e	s	s	e	r	t	
	
Zaba	g l ion 	e	 	 		

Eigelb,	Zucker,	Süsswein		

Zaba	gel 	o	 	 		
Eigelb,	Zucker,	Süsswein,	Vanilleeis		

Budi 	n	o	caramel la t 	o	 	 		
Karamelköpfli	mit	Schlagrahm	

Tira 	mi-s 	ù	 	 		
	
Cassa ta 	 s i c i l i ana 	 		 	

Glace	mit	kandierten	Früchten	und	Schlagrahm	

A m a r e t t i  f a t t i 	 in 	 c a s a , 	 p e r 	 p e z z o 	    
Mandelguetzli,	Preis	pro	Stück		

Gelato 	 per	 bambin i 	 		 	
Kindercornet		

 
 
F	O	R	M	A	G	G	 I	O		-		Käs	e	
	
Gran	a	Padan	o	 		 	

Hartkäse		

Gorg	onzol 	a	 	 	

Tale 	ggi 	o	 	 	 	

Form	aggi 	o		mist 	o	 	 	 	
Gemischter	Käseteller	

 
 
 
Öffnungszeiten:	Mo–Sa	11	.30–	14.00	und	18.00–22.00	Uhr		
 


